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PET-NAT
METODE ANCESTRAL

NATURAL

XAREL-LO 70% - MACABEO 30%

Es fresc i lleuger, exquisit, que reflexa un estil de
vida natural i saludable.

Elaborat de forma artesanal seleccionant els
millors raims ecologics de les nostres vinyes.
Recomenat per plats lleugers, entrants, tapes,
aperitius i sushi.

Es fresco i ligero, exquisito, que refleja un estilo
de vida natural y saludable.

Elaborado de forma artesanal seleccionando las
mejores uvas ecoldgicas de nuestros vinedos.
Recomendado para platos ligeros, entrantes,
tapas, aperitivos y sushi.

Is fresh and light, exquisite, reflecting a natural
and healthy lifestyle.

It has been elaborated, selecting the best
organic grapes from our vineyards.
Recommended for light dishes, starters, tapas,
aperitifs and sushi.

NOTA DE CATA:

Vista: Amarillo limoén y ligeramente turbio con
una burbuja fina, persistente y elegante.
Nariz: Flores blancas aromatizadas, con

algunas notas de tostados. Al cabo de unos
minutos abierta podemos obtener notas
citricas mas intensas.

Boca: Afrutado y Sedoso, amplio, con
recuerdos a la fruta blanca, como la peray la

Collita Propia. Cosecha Propia. Own harvest.
No conte sulfits afegits. | No contiene sulfitos afiadidos. | No added sulphites.

Llevat autocton. Levaduras autoctonas. Autoctonis yests. manzana ve rde- La rgO y refresca nte-





