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Honor Cava Brut
Nature

Nota de tast / Nota de cata / Tasting note

Color groc pallid amb tonalitats verdoses, bombolles fines i persistents.
Aroma accentuada a fruita madura i suaus matisos torrats propis d'una llarga i
silenciosa crianga. En boca molt homogeni recordant cada una de les varietats
del cupatge amb un final suau i equilibrat. Ideal per aperitius, peixos, marisc,
carns blanques i vermelles, optim per acompanyar un bon apat quotidia.

Color amarillo palido con tonalidades verdosas, burbujas finas y persistentes. Aroma
acentuada a fruta madura y suaves matices tostados propios de una larga vy silenciosa
crianza. En boca muy homogéneo recordando cada una de las variedades del cupage
con un final suave y equilibrado. Ideal para aperitivos, pescados, mariscos, carnes
blancas v rojas, optimo para acompanar una buena comida cuotidiana.

Pale yellow colour with greenish tones, fine and persistent bubbles. Accentuated
aromas of ripe fruit and soft toasted nuances typical of a long and silent ageing.
Very homogeneous in the mouth, reminiscent of each of the varieties in the blend,
with a smooth and balanced finish. Ideal for aperitifs, fish, seafood, white and red
meats, optimal to accompany a good daily meal.
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